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Produktspezifikation: Praliné Pop
Sorte: Knusperkeks
Design: Brautigam

info@suesseshandwerk.de

Tel +49 (0)30 - 3117 4005

Allgemeine Produktbeschreibung

Verkehrsbezeichnung: Knusperkeks Praliné Pop (47% Zartbitterkuvertiire, 9% Keks)

Zutaten in absteigender Reihenfolge: Zucker, Haselnusskerne, Kakaomasse, Kakaobutter,

Weizenmehl, Butter, pflanzliches Ol (Sonnenblume, Raps), Milch, Salz, Natron,

Gerstenmalzextrakt, Vanilleextrakt, Antioxidationsmittel E306, (enthalt
Sojalecithin, Sonnenblumenlecithin, kann Spuren von anderen Schalenfriichten

enthalten)
Zusatzstoffe in der Deko: Vollmilchpulver

Sensorische Spezifikation

Aussehen: Schokoladeniiberzug WeilR und Zartbitter, seidenmatter Glanz, Dekor
handgarniertes abstraktes Brautigamdesign mit ,Fliege und Knopftupfern” und
,Sakkoausschnitt”

Geruch: nach Schokolade und Nissen, siBlich, ohne Fremdgeruch

Geschmack: nach Schokolade und Nissen, stiRlich, mit einer Spur ins Bittere, ohne
Fremdgeschmack

Verpackung: Kunststoffbeutel (Material OPP), verschlossen mit Schleifenband, keine
Fertigpackung
Fillgewicht: 20g

Kennzeichnung: Auf den Kunststoffbeutel auRen aufgeklebtes Etikett, Volldeklaration

Lagerung und Mindesthaltbarkeit

Lagerung: kiihl und trocken bei ca. 14-18°C, Temperaturschwankungen vermeiden
Luftfeuchtigkeit: <60%, vor direktem Sonnenlicht schiitzen
Mindesthaltbarkeit: 16 Wochen

Nahrwertangaben pro 100 g

Energie 2444 k) / 580 kcal
Fett 39,7g

- davon gesattigte Fettsauren 214
Kohlenhydrate 50,2 g

- davon Zucker 442¢

Eiweil 6,4¢g

Salz 0,05g




