SuRes Handwerk GmbH
TurrschmidtstraRe 2A, 10317 Berlin

www.suesseshandwerk.de
Produktspezifikation: Cake Pop
Sorte: Buttermilch Limette
Design: Pistazien-Zucker-Mix

info@suesseshandwerk.de

Tel +49 (0)30 - 3117 4005

Allgemeine Produktbeschreibung

Verkehrsbezeichnung: Buttermilch Limette Cake Pop

Zutaten in absteigender Reihenfolge: Weizenmehl, Zucker, Butter, Mandeln, Ei,
Buttermilch (9,6%), Kakaobutter, Kakaomasse, Zitrone, Limette (1,2%), Pistazien, Apfel,
Vanilleextrakt, Geliermittel Apfelpektin, pflanzliches Ol (Palm, Kokos), Sdureregulator

Citronensaure, Sduerungsmittel E450, Backtriebmittel E500, (enthélt Sojalecithin, kann
Spuren von Nissen und Sesam enthalten)

Zusatzstoffe in der Deko: Vollmilchpulver

Sensorische Spezifikation

Aussehen: Schokoladeniiberzug Cremefarbend, seidenmatter Glanz, Dekor Pistazien-
Zucker-Mix
Geruch: nach Schokolade, Limette und Butter, siillich-sduerlich, ohne Fremdgeruch
Geschmack: nach Schokolade und Limette, stiBlich-sduerlich, ohne Fremdgeschmack
Verpackung: Kunststoffbeutel (Material OPP), verschlossen mit Schleifenband, keine
Fertigpackung.
Flllgewicht: 32g
Kennzeichnung: Auf den Kunststoffbeutel aullen aufgeklebtes Etikett, Volldeklaration

Lagerung und Mindesthaltbarkeit

Lagerung: kiihl und trocken bei ca. 14-18°C lagern, Temperaturschwankungen vermeiden
Luftfeuchtigkeit: <60%, vor direktem Sonnenlicht schiitzen
Mindesthaltbarkeit: 3 Wochen

Nahrwertangaben pro 100 g

Energie 1826 kJ / 437 kcal
Fett 25,8¢g

- davon gesattigte Fettsauren 13,4¢
Kohlenhydrate 42,8¢

- davon Zucker 31,1g

Eiweill 7,58

Salz 0,15g
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