SuRes Handwerk GmbH
TurrschmidtstraRe 2A, 10317 Berlin

www.suesseshandwerk.de
Produktspezifikation: Praliné Pop
Sorte: Mandel-Cassis
Design: gefriergetrocknetes Cassis

info@suesseshandwerk.de

Tel +49 (0)30 - 3117 4005

Allgemeine Produktbeschreibung

Verkehrsbezeichnung: Mandel-Cassis Praliné Pop (13% Mandeln, 3% Cassis)

Zutaten in absteigender Reihenfolge: Zucker, Haselnusskerne, Mandeln (13%),

Kakaomasse, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Schwarze Johannisbeere (Cassis,
3%), Vanilleextrakt, (enthalt Sojalecithin, Sonnenblumenlecithin, kann Spuren

von anderen Schalenfriichten enthalten)
Zusatzstoffe in der Deko: keine weiteren

Sensorische Spezifikation

Aussehen: Schokoladeniiberzug Vollmilchbraun, seidenmatter Glanz, Dekor zerstoRene
gefriergetrocknete schwarze Johannesbeeren

Geruch: nach Schokolade und Nissen, stRlich-fruchtig, ohne Fremdgeruch

Geschmack: nach Schokolade und Niissen, siiBlich, mit einer Spur ins fruchtig-sauerliche,
ohne Fremdgeschmack

Verpackung: Kunststoffbeutel (Material OPP), verschlossen mit Schleifenband, keine
Fertigpackung
Fillgewicht: 20g

Kennzeichnung: Auf den Kunststoffbeutel auRen aufgeklebtes Etikett, Volldeklaration

Lagerung und Mindesthaltbarkeit

Lagerung: kiihl und trocken bei ca. 14-18°C lagern, Temperaturschwankungen vermeiden
Luftfeuchtigkeit: <60%, vor direktem Sonnenlicht schiitzen
Mindesthaltbarkeit: 16 Wochen

Nahrwertangaben pro 100 g

Energie 2318 kJ / 552 kcal
Fett 359¢g

- davon gesattigte Fettsauren 18,6 g
Kohlenhydrate 48,8 ¢

- davon Zucker 46,4 ¢g

Eiweil 6,5¢g

Salz 0,07g




